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Forno Twister

FVT5D FORNO TURBO GAS 5 ESTEIRAS

Parabéns!
Vocé adquiriu um produto desenvolvido
com alta qualidade, Para obter o
maximo beneficio e garantir seu
perfeito funcionamento, leia

com atengdo este manual
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TERMO de GARANTIA

A METALURGICA VENANCIO LTDA oferece garantia aos equipamentos

fabricados conforme esta especificado abaixo:

*Todo o vicio/defeito de fabricacao alegado devera ser analisado somente pela
assisténcia técnica autorizada da marca VENANCIO. Quando comprovado eventual vicio/defeito de
fabricacdo, areparagao sera sem custos.

# Os equipamentos reparados sem a autorizagao da fabrica ou que forem alterados, desmontados
e/ou utilizados em desacordo com as indicacoes presentes nos manuais respectivos, nao serao
cobertos por esta garantia.

# A garantia se refere somente ao uso normal do equipamento, considerando o atendimento das
recomendacoes e instrugdes constantes no manual que acompanha o produto. Para tanto, a marca
concede a garantia legal de 3 (trés) meses, a contar da data da emissao da nota fiscal de compra,
sendo obrigatoriaa sua apresentacao para os atendimentos previstos neste termode garantia.

# Importante considerar que os vidros, lampadas, resisténcias, contatores, fusiveis, relés, solenoides,
controladores digitais e termostatos, ndo sao cobertos por estagarantia.

# No caso de motores elétricos, por serem de fabricacao de terceiros, quando defeituosos, deverao
serenviados paraa Assisténcia Técnica autorizada dos mesmos.

#Esta garantia se refere somente as pecas e componentes fabricados pela METALURGICA
VENANCIOLTDA, cobrindo, também, os custos de méo-de-obra em tais consertos.

*E responsabilidade do cliente o comunicado de eventual constatacdo de vicio/defeito de
fabricagdo do produto 3 METALURGICA VENANCIO LTDA, através do setor de Pés-Vendas, pelo
telefone (51) 3793-4343 ou pelo Canal de Pos-Vendas no website da fabricante, ou, ainda, através de
uma das Assisténcias Técnicas autorizadas da marca, as quais estao disponibilizadas no website
www.venanciometal.com.br.

*No caso de equipamentos volumosos (assadores, fornos, estufas de aquecimento, fogoes
industriais, etc.), a AssisténciaTécnica, quando necessaria, realizara a visita direto no estabelecimento
do cliente. Ja em relacao aos equipamentos de pequena monta (aquecedores, chapas, molheiras,
tachos, sanduicheiras, bebedouros, refresqueiras, etc), o cliente deverd, por conta propria,
encaminhd-losaAssisténciaTécnicaautorizada damarca.

* Defeitos na rede elétrica, instalagao inadequada, danos no transporte realizado por terceiros ou
intempériesinvalidardo esta garantia.

IMPORTANTE: somente efetuar a montagem do produto com equipamentos de
seguranca (6culos de protecdo, luvas de couro, etc.) e ferramental adequado ao produto
especifico. A VENANCIO ndo se responsabiliza por quaisquer danos fisicos advindos da falta
de atencdo a tais cuidados, bem como pela utilizacao inadequada do equipamento,
inclusive quando em funcionamento.
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1. INTRODUCAO W

O Forno Twister é mais uma revolucao que a VENANCIO oferece a vocé, sendo um equipamento
versatil e indispensavel para diversos tipos de estabelecimento, e temos certeza que sera de grande
valia para alavancar seu negdécio. Aproveite este manual para saber mais detalhes do funcionamento
do Forno Twister. Apesar da facilidade no uso, as informacoes aqui contidas sao importantissimas para
vocé conseguir o maximo de desempenho do forno e evitar problemas. Conserve cuidadosamente
este manual pois ele serd muito util para tirar ddvidas e garantir o correto funcionamento e
manutencaodo equipamento. W

2. DIFERENCIAIS E VANTAGENS

- Caracteristicas construtivas que propiciam mais seguranca aos usuarios, entre elas a remdéncia
doscomponentes elétricos.

- Design frontal da porta com o vidro de encaixe.

- A forno possui iluminacao na porta, centralizado na parte superior.

- Controlador inteligente com “"Modo Receitas” que permite armazenar programacao dos
parametros efacilita a utilizacao do forno.

- Sistema de ventilacdo que alterna sentido de rotacdo entre horario e anti-horario propiciando
uniformidade na cocgdo. IMPORTANTE: se necessdrio, pode-se realizar a alteracdo da rotacdo da
turbina para sentido Unico (horario), através do controlador, bastando, para isto, seguir os passos na
pagina 6 deste manual.

- Adicdode vapor na camara com tempo padrio de 3 segundos. IMPORTANTE: Este tempo pode ser

alterado através do controlador. Consulteinstrucoes na pagina 6 deste manual.

-Perfil de vedacdo da porta de facilremocéao.

-Painel elétricointegrado de facil acesso e manutencao.

-Ofornotem capacidade para esteiras de pao doce (perfurada) e pdo desal (ondulada), na medida

de 580 x 680cm. As esteiras sao opcionais.

-Limpeza internafacilitada devido asimplesremocao de conjunto das esteiras e vidros da porta.

- Cavalete de facil montagem por encaixe, possuindo dois rodizios traseiros e dois pés de borracha
dianteiros.

-Turbina se desligara, quando abrira portadoforno, pois a mesmaird acionar o microinterruptor,

N

- Controlador Digital
- Chave Liga / Desliga

- Chave Liga / Desliga da Turbina <—\

3. AVISOS IMPORTANTES

-Produto fabricado exclusivo para uso comercial. V4

- Este aparelho nao se destina a utilizacdo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a utilizagdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca. Devesse tomar providéncias para que criangas nao brinquem
com o equipamento.

- O Forno Twister é fabricado no modelo a GAS BAIXA PRESSAQ (GLP), com opcional para GN (gés
natural).

- Ndo guarde substancias explosivas, tais como aerosssol com um propelente inflamavel neste
aparelho.

M
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- Durante o funcionamento, o equipamento deve sempre ser vigiado e monitorado, ndo podendo
estaremopera¢do semapresencade pessoasqualificadas.

- Higienizar diariamente o produto apds o uso utilizando detergente neutro com esponja, ndo
utilizando materiais abrasivos. Jamais utilize jatos d'agua para a higienizacao do produto.

- A alimentacao elétrica para o forno nao deve ser fornecida utilizando um dispaositivo de corrente
residual (RCD), com uma classificagdo operacional corrente residual nao superiora 30mA, ou seja, instale
um disjuntor de protecdo DR no quadro de protecao do estabelecimento, com capacidade de medicao
de corrente residual menor que 30 mA, a fim de evitar acidentes, devido a fugas de tensao
descarregadas na carcaca doequipamento. W

4. INSTALACAQ

yad
Montagem do Modelo FVT5D

Apos o recebimento do equipamento verifique se o produto ndo esté avariado e somente apds
isso proceda com a montagem do conjunto do cavalete, conforme a seqiiéncia que segue:

- Rosqueie os PES DE BORRACHA (03) no tubo longo do conj. lateral do cavalete (02 e 05).

- No tubo curto fixe os rodizios (01).

- Encaixar de cima para baixo o perfil movel (04) ' no conj. lateral do cavalete (02 e 05). Ambas
as pecas possuem encaixes em forma de cunha para garantir a estabilidade e facilitar a montagem.

- Posicione o forno sobre o cavalete e encaixe os pés nos guias da base do forno v 7 .

- Fixe o cavalete ao forno, utilizando os quatro parafusos que acompanham o mesmo (um em
cada canto) => .

OBS.: Caso seja necessario movimentar o forno, ndo levante-o utilizando o perfil maével (04),
pois o mesmo podera se soltar e ocasionar a queda do equipamento. Sugerimos fazer estd
operacao, utilizando 2 pessoas.

ATENCAO
ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO, REMOVA AS ABRACADEIRAS
PLASTICAS QUE FIXAM
O COMNJUNTO SUPORTE DAS ESTEIRAS.

3 FORNO TWISTER
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4.2 Instalacdo de Gas GLP (Engarrafado)

A instalacdo de gas deve ser realizada em uma central de gas distante do forno utilizando,
impreterivelmente, no minimo, 2 (dois) botijoes P45 (45 kg). Instala-se no local uma valvula
reguladora de gas de 1° estagio, com entrada de 7 kgf/cm? e pressdo de saida 1,2 kgf/cm?,
colocando, como condutor de gas até o forno, tubulacdo de cobre ou de ago carbono (sem
costura), instalando no final, ao lado do forno uma segunda valvula, porém de 2° estagio com
pressao de entrada de 1,2 kgf/cm? e pressao de saida de 2,8 kPa ou 280 mmH20. Verifique se a
legislagdo vigente em seu estado/municipio permite este tipo de instalagao.

O forno ndo acompanha a valvula de gas.

Valvula 12 Estagio

Valvula 12 Estdgio

Valvula 22 Estagio

CENTRAL DE GAS BOTIJOES P45 (45 kg)

FORNO

(x

Valvula 22 Estagio

AVISOS IMPORTANTES

- Instale um registro ou valvula de retencdo de gas apds a valvula de 2° estagio (para redes de gés) ou a valvula de
estagio Unico (para botijdes ao lado do equipamenta).

- Manter os botijoes sempre na pasicao vertical (de pé) e nunca deita-los (posicao horizontal).

- Valvula reguladora de pressao de gas ¢ definida pela vazdo de gas (consumo) e pressao de entrada e saida de gas.

- Quando o forno for instalado em gas natural (GN) deve ser utilizado vdlvula reguladora de pressdo adequada para este
E‘gg- de gas. O gas natural devera ser fornecido a uma pressdo de entrada de gas do equipamento de 200 mmH20 ou 2,0
- As vélvulas de gas possuem prazo de validade, substitua-as conforme a data de validade marcado na valvula.

- Para o exemplo aqui demonstrado, foi levado em conta que somente serd instalado o forno, pois se houver outros

produtos conectados a rede de gas, deve-se efetuar a soma do consumo de todos os equipamentos e adequar as valvulas
e, provavelmente, a tubulagdo de passagem de gas.

FORNO TWISTER 4
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4.3 Instalacdo Hidraulica

A rede de abastecimento de agua deve ser de diametro minimo de 1/2" e pressao maxima de 196
kPa ou 20 mH20 ou 2,0 kgf/cm?. Além disto, deve ser utilizado um registro ou vélvula de retencao no
ponto de conexdo do forno com a rede hidraulica. ATENCAO: caso for necesséria a substituicdo da
mangueira de entrada de agua, ela deve ser substituida por uma de modelo exatamente igual a
fornecida juntamente com o equipamento.

Para conectar o equipamento a rede hidraulica, utilize a
mangueira que acompanha o produto.

4.4 Instalacdo Elétrica
Oequipamento é provido de um plug de conexdo conforme o padrao brasileiro de plugues e
tomadas (3 pinos). Certifique-se que a rede elétrica possuiamesma tensdo que o equipamentoe que o
condutorde aterramento da rede elétrica esta corretamente instalado conforme a legislacao vigente.
O aterramento elétrico € extremamente importante para evitar que os operadores do equipamento
sofrem acidentes devido a choques elétricos.

= ATENGA
Antes de conectar o equipamento a rede elétrica, S cordicdo allmeﬁaq?o & dotipo Y,
certifique-se de que 0 mesmo corresponde a tensao e em caso de avaria somente pode ser
do estabelecimento. substituido pelo fabricante ou assistente

técnico autorizado.

IMPORTANTE: Junto ao quadro de protecao do estabelecimento instale um disjuntor de
protecao conforme atabela abaixo:

0O simbolo ao lado indica o termipal de ligagao

MODELO | Disjuntor de protec¢ao equipotencial, destinado 3 ligagio do equipamento via
condutor elétrico a outros pontos de ligagao

6A bipolar curva B (220 V) equipotencial, tais como equipamentos, bancadas,

FVT5 10A bipolar curva B (127 V) edificagtes, mantendo-se deste forma oequilibrio entre
diferentes pontos de ligagio, minimizando possiveis

riscos de chogque elétrico.

4.5 Demonstrativo de Instalacao

CONEXAOD ELETRICA ATE Ncio

A instalagdo elétrica, hidraulica e de gas somente

deve ser realizada por profissional legalmente
VALVULA DE RETENCAO OU REGISTAO habilitada para evitar acidentes.
HIDRAULICO

VALVULA DE RETENGAO OU REGISTRO DE GAS

4.6 Sequéncia de Instalagdo

1- Conecte o equipamento a rede hidraulica e certifique-se de que ndo existem vazamentos;

2- Conecte o equipamento a rede de gas e certifique-se de que nao existem vazamentos;

3- Conecte o equipamento arede elétrica;

4- Abraoregistroouvalvula deretencdodeagua;

5- Abraoregistroouvalvula deretencao de gas;

6 - Ligue o equipamento e deixe-o trabalhando na temperatura de 180°C por 30 minutos para
finalizar a cura da tinta de protecao da camara interna. Abra a porta e deixe o forno ventilando por 5
minutos.

7-0equipamento esta pronto para ser utilizado.

5 FORNO TWISTER
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5. CONTROLADOR DIGITAL g

Display que indica a temperatura presente no sensor
de temperatura ou os parametros programaveis,
Display que indica o tempn decorrido ou o valor

dos pardmetros programaveis.

Led indicador de receita selecionada.
Led indicador de saida do vapor acionada.
Led Indicador de saida do aquacimento acionada.

Led indicador de saida da turbina acionada.

Led indicador de temporizador ativado.
@ Tecla de acionamento do temporizador. Tecla de acesso a programacéo

Teda Up: aumenta o valor programado

L JE[Slolelelercte

m Tecla de acesso a receitas. Tecla Down: diminui o valor programado e

aciona o vapor manual.

B PROGRAMACAO
TEMPODE VAPOR

(PADRAO DE FABRICA E DE 3 SEGUNDOS)
Senecessdrio alterar, sigas os passos abaixo:

1 - Pressione as teclas w3, .a e ®0 simultaneamente para ter acesso a programagao.

2 - Utilize as teclas w3 e para selecionar a opgao(JAF). PrEssionepara confirmar a opgao.

3 - Utilizando as teclas ® < e . , ajuste o tempo desejado entre 0 e 20 segundos.

4 - Pressione para confirmar e sair da programacao. ATENCAQ: se o tempo for programado
em 0, o vapor sera acionado enquanto a tecla 3 estiver pressionada.

ROTACAO DATURBINA

(PADRAO DE FABRICA COM ROTACAO ALTERNADA EM HORARIO E ANTI-HORARIO, 3 MINUTOS PARA CADA LADO)

Senecessdrio alterar, sigaos passaos abaixo:

1 - Pressione as teclas ® 3, # e ® simultaneamente para ter acesso a programacao.
2 - Utilize as teclas @< e - para selecionar a opgéo Ewurt]. Pressione[PGN] para confirmar a opgao.
3 - Utilizando as teclas w i e &, ajuste o funcionamento da turbina.
Se =00, a turbina ndo tera reversao, girando apenas no sentido horario.
Se =01, a turbina tera reversao no sentido horario e anti-horario.
Obs: A turbina permanece acionada por 180 segundos, desliga por 15 segundos e entdo o
sentido de rotacdo € invertido.
4 - Pressione para confirmar e sair da programacao.

6. OPERACAO i

| o D)
1-No painel decomando,acione o botdo 0
2 - Programe a temperatura de cocgdo pressionando a tecla e utilize asteclas & ¢ @O |
Pressione a tecla duas vezes para sair da programacao. Aguarde até que o forno alcance a

temperatura programada.
P g FORNO TWISTER 6
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2.1-UTILIZANDO O MODO DE OPERACAQ SIMPLES:

2.1.1 - Programe o tempo de cocgdo pressionando a tecla m duas vezes e ajustando o valor
desejadocomasteclas =« e 9, Apdsovalorajustado, pressione parasair da programagao.

2.1.2-Abraaportadoforno e carreque acdmara de caccao;

2.1.3-Fecheaporta;

2.1.4-Pressioneo botdo @ no controlador;

2.1.5-Pressione o botao <@ $3nocontrolador para adicionar vapor a coccao. Alguns tipos de assado
nao necessitam adicao de vapor, nestes casos esta etapandodeve ser realizada.

2.1.6-Apos sinalizar os alarmes sonoro e visual, abraa porta doforno eretire a carga.

2.1.7-Fecheaporta.

2.2-UTILIZANDO O MODORECEITAS:

2.2.1-Pressioneatecla MY e selecioneareceita desejada utilizandoasteclas @ e w9, Pressione
para confirmar a receita selecionada.

2.2.2-Abraaportadofornoecarregue acamarade cocgao;

2.2.3-Fecheaporta;

2.2.4-Pressione o botdo @ no controlador;

2.2.5-Apossinalizaros alarme ssonoroevisual,abraa portado forno e retire a carga.

2.2.6-Fecheaporta.

2.3-INSERINDO RECEITAS NA MEMORIA DO CONTROLADOR:

2.3.1-Pressioneatecla “ por 5 segundos para ter acesso ainclusao dereceitas.

2.3.2-Utilizeasteclas = e $ paraselecionaraopcao [-EL). Pressione paraconfirmaraopcao.

2.3.3 - Utilizando as teclas 4 e *9, defina um ndmero para receita que serd programada.
Pressione para confirmar a opgao.

2.3.4-Seraapresentado no display aopcaoGP-5. Utilizando asteclas « e 9, definaatemperatura
detrabalho dareceita. Pressione paraconfirmaraopcao.

2.3.5-Serdapresentado no display a op¢ao .Utilizando as teclas &« e®3, definaotempode
trabalhodareceita. Pressione para confirmar aopcao.

2.3.6 - Por fim, serd apresentado no display a op¢dd-u-] . Utilizando as teclas @ e ® 9 | ajuste a
adicao de vapor nociclo.

Se =00, nao utiliza vapor no inicio do ciclo.

Se = 01, utiliza vapor no inicio do ciclo. Obs: se programado com vapor no inicio do ciclo, a saida
do vapor liga 6 (seis) segundos apés o acionamento do temporizador.

2.3.7-Pressione paraconfirmar e sairda programacao.

O controlador do forno possui memdaria para até 20 receitas que devem
ser programadas pelo operador. Estas receitas ficarao memorizadas e
poderdo ser acessadas a qualquer momento.

Para evitar queimaduras, nao utilize
recipientes carregados com liguidos ou

produtos a serem cozidos que se tornem Tenha cuidado ao entrar em contato com as partes
L] fluidos pelo aquecimento em niveis mais externas do fomo, pois a sua superficie ira aguecer
? altos do que aqueles que podem ser durante o funcionamento. Observe o adesivo que
fadimenteohservados. sinaliza o cuidado 2o tocar nas partes quentes do

equipamento.

7 FORNO TWISTER
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7. MENSAGENS APRESENTADAS NO CONTROLADOR

DIFLAY DESCRTAD
¥ Set-point da temperatura de trabalho,
S
) Valor default = 180
=] Tempo programado do temparizador,
2 [Valor default = 15:00
Tempo da saida de vapor acianada,
Walor default = 03
ELC Nimero da receita que sera programada
Valor default =01
Wapor na inicio do ciclo.
(Fa-] |Se=0-n3o utiiiza vapor no inicio do ciclo.
Se = 1 -utiliza vapor no inicio do ciclo, conforme o tampo programado em(FP]
DUSPLAY DESCRIGHD
Q controlador detectou que o sensor de chama apresenta curto- circuito com o queimadar.
Werifique se o sensor de chama estd encostando no queimador ou se existe algum ponio
da fiapo do sensor em curig-circuilo com a estrutura do equipamenio
EFSl O controlador esgotou as tentativas de acendimenta programadas e ndo detectou a
presenca de chama no sensor de chama. Verifique a distincia entre o sensor de chama e
o queimador a s2 a chama esta presente ne sensor de chama,
EE-] O controlador detectou falha no sensor de temperatura, Verifique se o sensor esta
FHLA  |devidaments conectado no controlador e se o sensor ndo esta danificada.
0 contralador detectou curto-circuito enfre o sensor de chama & o queimador.
L ALEA) | O controlador detectou que a temperatura do motor ulirap 1 130"
DISPLAY CESCRIGAD
O controlador estap do para trabalhar com controle de temperatura no moda
elétrico.
O« dor esta pre lo para trabathar com controle de temperatura no moda
ag4s
1| Indicago de porta aberta
Indicagdo de que o tempo méaximo de porta aberta (1:30 minutos) foi atingide. A partir
FECHAr A Po-1A) | deste momento o controfador desliga o aguecimento e aciona o alarme, refornando ao
esfado normal quando a porta for fechada
0 tempo para desligar a lampada foi atingido & o forno entrau no modo econdmico.

0O controlador poderd apresentar algumas mensagens indicando gue ocorreu algum defeito que
impede o perfeito funcionamento do sistema.

8. ILUMINACAO

g

4

O Forno Twister possui iluminagao na porta, centralizada na parte superior, a fim de propiciar uma
melhor visualizacdo do assado. A lampada é do tipo halégena com poténcia de 20W natensdode 12V, 0
guediminuiriscos de acidentes com choques elétricos.

A iluminacao do forno serve para indicar, juntamente com o sinal sonoro, o final do processo de
coccao. Ela emitira sinal visual intermitente (piscando) toda vez que o tempo programado no

controlador chegara 0 (zero).

O Forno Twister possui modo econémico, ou seja, caso o forno fique 15 minutos sem
intervencdo do operador, a iluminacdo automaticamente se apagara e o controlador apresentara

a mensagem

FORNOTWISTER 8
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9. DADOS TECNICOS

Dimensdes (mm) Dimensciss
Modelo |N° de Esteiras| cémara interna (mm)| Peso Liquido
AxLxP
AxLxP
FVT5D e 1515x950x1250 | 500 % 675 x 850 M7k
580 x 880mm 9

[ |étri Consuma Poréncia glétrica Disjuntor de Consume de gas | Poténcia Prassio
Modela | COMme R | inaghe mixima protecio Maimo (GLF) | Calorifica | degGas | 'orogem owor

0,45 kWi (127 V) - A5 W (12T V) | o e curva B (127 W1 " " . 127 W ou 220 W 174 CV monoision
FUTSD | o w220y O02KWin ABS W (220) | h e mrvat vy | 1930keht | 22000 KGam | 2B kPa | an d iy [ 1270720 v 50080 He

‘api\h:inmﬂm\ei\.\e
10. LIMPEZA ﬁ
g

Para a realizacao da limpeza, o equipamento deve estar completamente desconectado da rede
elétrica evitando, assim, qualquer acidente. Prefira uma esponja ndo abrasiva com detergente
domésticoneutro e agua.

O conjunto suporte das esteiras é de facil remogéo, apenas por encaixes, assim como o vidro
da porta, facilitando a limpeza. Para a remogéo o vidro, recomenda-se que seja realizada por
duas pessoas simultaneamente. Acompanhe na ilustracdo abaixo, a correta remocao do
conjunto suporte das esteiras e dovidroda porta.

Nunca use materiais pontiagudos ou produtos abrasivos (que possuem na férmula elementos
corrosivos). Tenha em mente que a limpeza constante e correta é fundamental para o perfeito
funcionamento do equipamento.
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11. MANUTENGAO W
yd

Antes de qualguer manutencao elétrica, mecanica ou hidraulica, certifique-se de que o
equipamento esta desconectado da rede elétrica e de que os registros ou valvulas de retencao
estejam completamente fechados.

A manutencao do equipamento somente deve ser realizada por profissional técnico autorizado
pelo fabricante.

Transformador
Motor
—

Cabo de energia

sgulage Solendide
de agua
Regulagem da
magameta
Reservatorio de dgua
Queimador

Solensdide de gas

15.5 Conjunto Cavalete FVT5D

CONJ CAVALETE
Item Descrigio Modelo Codigo
1 |RODIZIO GR C/ FREID TGREF FWTSD | 2.80.43.08001312
2 |CONJ LATERAL DIR DO CAVALETE FWTSD | 8.02.12.05001300
3 |PE DE BORRACHA 55mm FWTSD | 4.14.01.00001011
4 |CONJ PERFIL MOVEL DO CAVALETE FWTED | 6.02.12.05001500
5 |CONJ LATERAL ESQ DO CAVALETE FWTSD | 6.02.12.05001400

ForNO TWISTER 10
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14. VISTA EXPLODIDA W

FVT5D
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15. LISTA DE COMPONENTES W
yad
FORNO TWISTER Gas

ltem Descrigao Modelo Cadigo
N P— 127V 8.02.12.05002700
220V 8.02.12.05002800
2 |LATERAL EXTERNA DIREITA FVT5D 8.02.12.05000119
3 |CONJ ESTRUTURA INTERNA FVTSD 8.02.12.05000700
4 |cONJ QUEIMADOR FVT5D 8.02.12.05001800
5 |PROTECAO DA FIACAO FVT5D 8.02.12.05000116
6 |CONJ CAVALETE FVT5D 8.02.12.05001100
7 |PERFIL INFERIOR/SUPERIOR FVTSD 8.02.12.05000059
8 |MICRO INTERRUPTOR 15A FVT5D 2.80.25.00040108
9 |PROTECAO FIM DE CURSO FVT5D 8.02.12.05000134
10 |CONJ VAPOR DE AGUA FVT5D 8.02.12.00001900
11 |CONJ DA PORTA FVT5D 8.02.12.05000900
12 |CONJ SUPORTE DAS ESTEIRAS FVT5D 8.02.12.05000800
13 |PROTEGAD DA TURBINA FVT5D 8.02.12.05000146
14 |FECHADURA FVTSD 8.02.12.05000145
15 |LENGOL DA MAGANETA FVTSD 8.02.12.05000144
16 |CONJ TURBINA FVT5D 8.02.11.05004000
17 |PERFIL SILICONE TWISTER 2370mm FVT5D 2.80.64.12015065
18 |PERFIL LATERAL FVTSD 8.02.12.05000058
19 |LATERAL EXTERNA ESQUERDA FVT5D 8.02.12.05000118
20 [TETO FVTSD 8.02.12.05000117
21 |CONJ REGISTRO VAPOR FVT5D 8.02.11.00001300
22 |cONJ PROTEGAO DO MOTOR FVTSD 8.02.12.05001700
23 |MOTOR MONOF 1/4CV 127/220V 50/60Hz FVT5D 2.80.30.13248915
24 |SUPORTE FIXADOR DO MOTOR FVT5D 8.02.12.05000129
25 |COSTA EXTERNA FVT5D 8.02.12.05000127
26 |CANALETA DA CAIXA SOLENOIDE FVT5D 8.02.12.05000131
27 |CONJ CAIXA SOLENOIDE 1279 §.02.12,05002200
220V 8.02.12.05002300
28 |CONJ RESERVATORIO (Opcional ) FVT5D 8.02.12.05002900
29 |CANALETA DA FIAGAO FVT5D 8.02.12.05000120

FORNOTWISTER 12
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15.6 Conjunto Porta FVT5D

CONJ DAPORTA
Item Descrigao Modelo Cédigo
1 |VIDRO 5mm 545x725 TEMP FVT5D | 2.80.09.05450725
2 |FIXADOR DO CONDUITE FVTSD | 8.02.12.05000128
3 |BORRACHA APOIO VIDRO FVTaD | 2.80.60.00006049
4 |CONJ SOLDA DA PORTA FVTsD | 8.02.12.05003000
5 |PUXADOR BAQUELITE 3282 C/ BUCHA 3/8" | FVT5D | 2.80.38.04001979
6 |EXTENSAQO EXTERNA EIXO MACANETA FVT5D | 8.27.05.00002319
7 |EIXO DA MAGANETA FVT5D | 8.27.05.00002315
8 [ANEL ELASTICO EXT P/ EIXO 12x1,0 FVTSD | 4.13.01.50101204
9 |CONJ ESPELHO DA MAGANETA FVTSD | 8.02.12.05002600
10 |RODIZIO DA MAGANETA FVTsD | 8.27.05.00002317
11 |PARAFUSO ALLEN SEXT INT 5/16"x2.1/4" FVT5D | 2.60.01.00516214
12 [LAMPADA ECONOMICA BIPINO 20W 12V FVT5D | 2.80.26.00056422
13 |SOQUETE P/ LAMPADA 12V 50W FVT5D | 4.02.12.00000008

13 Forno TWISTER
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15.1 Conjunto Entrada de Agua FVT5D

i

4

CONJ CX SOLENOIDE
item Descrigio Modelo Cadign

1 |CONI CANO COBRE ESPIGA FVTED 8.02.06.00260001
2 |ESPIGA ROSCA EXTERMNA PARALELA FVTED &.02.06.00000202
MAMGLERA TRANGADA 177%2,5mm FVTED | 260703127250
|l SoLE 1 20,53, 021078
2:v 2.80.83. 1021077
PONTE RETIFICADORA FVTED 4.13.01.00023717
TRANSFORMADOR TV 1277220V 512 34 FVTSD | 4930000000004
CAUA SOLENOIDE AGUAGAS: FVTED | 8021205000126
oM TUIBO ENTRADA DE GAS FVTE0 8.02.12.05002400
MIPLE 508 UNF x 38mm x 1/48WPT FVTED 02 06 00003208
1y 2.50.53.03011060

WVALVULA SOLENODE GAS
) 2,50, 5313022060
[ESPIGA ROSCA 14"°NTP B MANGUEIRA 308" FAVTED BET.06.00002311
MODULD OF IGNIZAD 2 SAIDAS [USING ACENDIMENTO) FYWTSD 2.50.45.00001615
TAMPA CAIXA SOLENGIDE FVTED | 8.02.12.05000125

CONJ QUEIMADOR
Item Dascrigio Modelo Codigo

1 |COM SOLDA DO OLEMADOR FNTSD 8.02.12.05001900
2 |REGULADOR DE AR (25x120) Pf TUBO 1* FVTSD 8.06.01.00000070
3 |INJETOR 2588 F.1,40mm FNTSD B.27.05.02588 140
4 |IMJETOR 2588 F.1,30mm ENTSD 8.27.05.02588130
& |MIFLE VB'BEP VE'NPT FNTSD B.01.11.00002582
6 |COMJ SOLDA TUBO DISTRIBUDOR FVTSD 8.02,12.05002100
7 |CANDELA 164K FVTSD 280.99.00005104
& |BANDEJA DO QUEIMADOR FNTSD 8021205000140
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L5.2 Conjunto Painel Elétrico FVT5D £
CONJ PAINEL
Item Descrigio Modelo Cadigo
1 |TAMPA DO PAINEL FWTSD 8.02.12.05000122
5 MINICONTATOR TRIPOLAR 9A 1NF G0Hz 127V 4.13.01.00020127
MINICONTATOR TRIPOLAR 9A 1NF SV60Hz 220 4.13.01.00021380
3 |TRILHO FIXAGAO CONTACTOR/DISJUNTOR TS35m FWTSD 4.02.08.00004454
4 |CHICOTE FVTSD 2.80.11.00000085
5 |PAINEL FWTSD 8.02,12.05000121
& [INTERRUPTOR TECHA BIP 16A 250VCA Cf CAPA VERDE FWTED 2.80.25 00016077
7 |CONTROLADOR INV2DE04 FWTSD 2.80,11.00020604
8 |TERMINAL SAPATA PRESSAQC 10mm? FWTSD 2.80.48.00000010
4 |TRANSFORMADOR TM 127/2200 512V 3A FWTED 4.13.01.00000004
15.3 Conjunto Reservatério FVT5D
[Item Opcional)
CONJ RESERVATORIO (Opcional)
feem Descrigio Modelo Codige
1 |CACHEPO DO RESERVATORIO FVTED £.02.12.06000147
2 [RESERVATORIO DE AGUA 3L Cf TAMPA FVTED 4,04, 050006663 >
3 |BORRACHA VEDAGAD BOMBA ELETRICA FVTSD | 2.80.60.01047161
4 |3OMBA DE AGUA DO LIMPADOR FVTED | 4.04.04.0104723 ‘
5 |MAMNGUEIRA DE AGUA DD RESERVATORIO FVTED | 2.80.27.01082041
6 |PORCA VE'BSP O ESPIGA FVTSD | 8.02.12.05008065
7 [NIPLE DUPLO {i8"BSP FVTsD | 8.01.01.00002608
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12, ESQUEMA ELETRICO

12.1 Modelo 127V

E1- PORTA/PUERTADOOR

E2 - SENSOR CHAMA / SENSOR DE LLAMA/
SENSOR FLAME

S1-IGNICAD / IGNCION / IGMITION

52 - AGUA  AGUA | WATER

53 - AQUECIMENTO | CALENTAMIENTO / HEATING
54 - MOTOR ( MOTOR { MOTOR

55-MOTOR / MOTOR { MOTOR

56 - AQUECIMENTO | CALENTAMIENTO / HEATING
S7-LUZ/[LUZ | LIGHT

12.2 Modelo 220V

E1 - PORTAPUERTADOOR

E2 - SENSOR CHAMA ( SENSOR DE LLAMA, |
SENSOR FLAME

31 - IGNIGAD / IGNCION ( IGNITION

52 - AGUA J AGUA J WATER

53 - ACQUECIMENTO / CALENTAMIENTO / HEATING
54 - MOTOR / MOTOR | MOTOR

S5 - MOTOR / MOTOR | MOTOR

56 - AQUECIMENTO /| CALENTAMIENTO / HEATING
57 -LUZ/ LUZ | LIGHT

20 1 w1716 1sfiaf 1] 2 1]
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13. ESQUEMA ELETRICO COM INJETOR

13.1 Modelo 127V

E1 - PORTA/PUERTADOOR

E2 - SENSOR CHAMA | SENSOR DE LLAMA ¢
SENSOR FLAME

S1- IGNIGAD | IGNCION { IGNITION

52 - AGUA | AGUA | WATER

53 - AQUECIMENTO | CALENTAMIENTO | HEATING
54 - MOTOR | MOTOR { MOTOR

55 - MOTOR | MOTOR | MOTOR

56 - AQUECIMENTO | CALENTAMIENTO / HEATING
57 - LUZ / LUZ J LIGHT

13.2 Modelo 220V

E1 - FORTA/PUERTA/DOOR

E2 - SENSOR CHAMA | SENSOR DE LLAMA |
SENSOR FLAME

31 - IGNIGAD [ IGNCION / IGNITION

52 - AGUA [ AGUA | WATER

53 - AQUECIMENTO / CALENTAMIENTO [ HEATING
S4 - MOTOR { MOTOR [ MOTDR

55 - MOTOR / MOTOR | MOTDR

56 - AQUECIMENTO / CALENTAMIENTO / HEATING
57 - LUZ / LUZ / LIGHT

1 7 FORNO TWISTER
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Rua Wilma Helena Kunz, 2469
Fone/Fax: (51) 3793-4300
CEP 95800-000

Venancio Aires - RS - Brasil

INDUSTRIA BRASILEIRA

f

atendimento@venanciometal.com.br
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