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Equipos Gastronémicos

Horno
turbo

twister

e Horno turbo con panel eléctrico. a gas
e Para 5 bandejas. .
e Alarma de pitido. Para 5 bandejas.

e Puerta de vidrio doble.
e Luzinterior.

e Sistema a gas y panel eléctrico 220/60Hz.
e Peso: 117 kg.

e Consumo de gas: 1.935 Kg/h.

e Potencia eléctrica: 450W / 485W.
e Incluye base de Fierro pintado.

e Medidas 100 x 130 x 193 cm.

e Ancho con la puerta abierta: 193 cm. v VEN ANC'O
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Equipos Gastronémicos

FVT5D

FUNCIONES

¢ Puerta del horno de acero inoxidable con vidrio templado de 5 mm.
facil de extraer.

e Puerta con borde de goma de silicona resistente a altas temperaturas.

e Con alarma audible (pitido) y visual (luz parpadeante) al finalizar el
proceso de coccion.

e Soporte derieles facil de quitar y riel de seguridad para evitar caidas.

e Sistema de circulacién de aire que varia el sentido de la rotacion de la turbina
(relojy contrareloj) cada 3 minutos, proporcionando una coccién uniforme.

e Ldmpara ubicada en la parte superior central de la puerta, proporcionando

una mejor vista del asado.

¢ Mango de acero SAE102/1045 cromado super resistente.

e Quemador ubicado en la parte inferior para facilitar el acceso y facil
de mantener.

e Caballete reforzado en estructura tubular con sistema de encaje facil
de montar.

¢ Patas delanteras con altura regulable.

e Alta seguridad. Con sensores que identifican la presencia de lallamaen el
quemador que, si por algin motivo se apaga, avisara al controlador para
que cierre la entrada del gas y apague el sistema.

e Aislamiento térmico en lana de roca.

e Salida de vapor automatica.

e Parauso industrial y profesional.
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